
膜分离技术在制酒生产过程中的应用由来已久，因其在酒水饮料的过滤、分离、纯化、
澄清、稳定、浓缩和脱醇等过程中发挥着至关重要的作用，具有节能、高效、无相变、
无二次污染等特点，成为制酒行业中必不可少的一部分。

在制酒生产过程中，原料液里会含有植物胶体、果肉残渣、淀粉纤维、细菌和酵母菌
等各种杂质及微生物，若其残留在酒体中会对成品的品质产生实质性的影响。通过膜
分离技术控制过滤的精度 , 不仅可使产品获得良好的感官品质 , 还能够有效地除去酒
体中的微生物 , 实现无菌灌装。

长期以来，在全球各规模的酒水饮料企业生产过程中，过滤是至关重要的一个环节。它有助于产品在装瓶出厂抵达消费者
手中之前，确保实现酒水饮料的最佳品质、一致性和稳定性。

制酒过程中，过滤分离工艺扮演着十分重要的角色，它能快速有效的去除原液中的杂质和多余成分。这些杂质和多余成分
会影响酒体的纯净度、口感、颜色外观以及产品的保质期时长。过滤膜元件便是这一过程中的关键化身，它能有效地拦截
和去除这些物质。

制酒过程中的膜分离技术

制酒专用膜元件
卫生型高压反渗透卷式膜

制酒专用膜元件



UNISOL 优尼索卫生型反渗透膜产品具有高脱盐率、高截留率的特点，
广泛适用于处理各类食品、酒水饮料和乳制品等料液。该类膜元件在
脱水和料液浓缩方面表现性能卓越。

该系列膜元件设计最高耐压达 80bar。

在制酒的生产过程中，产品精制的几个环节都会
使用到过滤工艺，其主要是用于实现两个目的：
澄清和微生物稳定。

在澄清过程中，大分子杂质将会被去除，避免造
成酒体浑浊沉淀，影响产品视觉外观。

在微生物稳定过程中，去除细菌和酵母菌等，以
降低再次发酵和变质的可能性。

特色

为什么选择 UNISOL

市场

操作参考

酒精饮料
软饮料
果汁饮料
酿造行业
大豆加工
乳制品工业
多糖及食用胶加工
食品精制

该系列膜产品能够针对酒水中杂质的特性，
精确的进行杂质与酒体的分离。有效去除原
始溶液中的各种杂质、酵母菌、果胶、悬浮
颗粒和其他影响酒水品质的各类微生物等。

全程物理运行过程，无化学反应，不含任何
化学添加剂。不破坏热敏性成分和影响酒体
风味，原始溶液中的物质不会受损，获得颜
色鲜艳、保质期长、高品质的酒产品。

可加压强制浓缩以调节酒体中的糖含量、酒
精浓度和其他化合物成分以及颜色。

可提供广泛的不同过滤等级的 RO、NF、UF
和 MF 卫生型膜元件，专为乳制品和食品饮
料应用而设计。

可根据不同过滤需求提供不同规格尺寸的自
定义膜元件，满足特定应用要求。

膜材质 聚酰胺

最大运行温度 50 ° C (122 ° F)

最高热消毒温度 55 ° C (131° F)

最高运行压力 80 bar (1160psi)

最大降压 1 bar (14.5 psi) 单支膜元件

连续运行 pH 值 2-10

短期清洗 pH 值 1.8-11

稳定脱盐率 99%

允许游离氯含量 <0.1 ppm
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